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В 2025 году компания «Могунция-Интеррус» отмечает 30-летие на российском рынке.  
А Moguntia Food Group (Австрия) в мире существует уже более 120 лет. MFG имеет 
несколько заводов в Европе, в том числе отдельный завод, который специализируется 
на производстве маринадов и соусов. Наряду с большим ассортиментом, компания 
предлагает не только продукцию для мясопереработки, но и является крупнейшим 
производителем продукции для HoReCa.

для шеф-поваров и технологов, 
которое они смогут в кратчайшие 
сроки реализовать на своей кухне. 

Например, вы приобретаете наш 
масляный маринад на основе 
каленого масла и получаете 
многофункциональный продукт, 
который можно использовать в 
качестве соуса или намазки на 
хлебобулочные изделия, а также в 
качестве маринада не только для 
мяса, но еще и для овощей. Это 
технологично, это практично, это 
всегда стабильное качество и вкус. 
После нанесения маринада на 
продукт его можно сразу готовить. 
За счет того, что это масляный 
маринад, при жарке продукта на 
поверхности образуется аппетит-
ная корочка, которая позволяет 
сохранить сочность продукта. 
Блюда с продукцией от «Могунции» 
легкие в приготовлении, а самое 
главное — вкусные, с уникальными, 
редкими вкусами, с натуральными 
соками и добавками.

Компания «Могунция» всегда 
отличалась неизменно высоким 
качеством своих добавок и 
уникальными свойствами 
продуктов. Помимо этого, у нас 
есть технологи, готовые помочь 
нашим клиентам. Мы предлагаем 
полное сопровождение, помощь 
с выработками на предприятии, 
разработку рецептур, выполнение 
технических задач от заказчика, 
а также сами разрабатываем с 
нуля пищевые ингредиенты под 
запросы клиентов. Как говорится, 
работаем под ключ!

Просто, точно и профессионально.
Вдохновляйтесь вместе с нами!

«Ещё одним преимуществом 
нашей компании можно 
назвать то, что Moguntia Food 
Group является крупнейшим 
европейским поставщиком 
продукции в HoReCa.  
В России мы изначально 
занимались поставкой 
ингредиентов для всей 
пищевой промышленности, 
сегодня мы решили 
предложить российскому 
сегменту рынка HoReCa всё 
то, что было разработано 
и популярно в Европе на 
протяжении десятилетий, 
и то, что мы можем 
разрабатывать  
и производить в России.  
Мы хотим вдохновлять 
шеф-поваров, технологов 
и рестораторов на новые 
вкусы и сочетания, а также 
удовлетворять спрос 
потребителей на быструю, 
вкусную и полезную еду. И мы 
рассчитываем преуспеть  
в этом направлении!» —

Татьяна Старовойт,  
генеральный директор компании 
«Могунция-Интеррус».

На российском рынке продукты 
компании «Могунция-Интеррус» 
представлены большей частью 
в сегменте мясопереработки, но 
мы не стоим на месте, хотим разви-
ваться и расширяться, в частности 
осваивать рынок HoReCa. 

В 2022 году мы открыли соб-
ственное производство пищевых 
добавок в Московской области. В 
2024 году начали строительство 
нового производственно-склад-
ского комплекса, что позволит 
нам увеличить площади склада и 
объемы производства. 

Мы ориентируемся на современные 
тренды и тенденции рынка, а также 
разрабатываем продукцию под 
конкретные запросы наших клиентов. 

Направление HoReCa для нас пока 
относительно новое, и для начала 
мы хотели бы показать продукты, 
проверенные многолетним опытом, 
которым доверяют наши партнеры 
и клиенты. Это комплексные 
пищевые добавки, удовлетво-
ряющие потребности клиента: 
смеси специй, маринады и соусы 
различных вкусовых направлений, 
бульоны, добавки без индексов Е, 
с натуральным составом, а также 
функциональные препараты для 
мясных полуфабрикатов, помога-
ющие решить многие задачи, в том 
числе получить сочное мясо или 
увеличить срок годности продукта.

Помимо хитов продаж, мы также 
презентуем новинки маринадов, 
которые выпускает завод в 
Германии. У маринадов «Могунции» 
широкий диапазон уникальных 
вкусовых направлений и цветовой 
гаммы. Также мы изучаем мировые 
макро- и микротренды, чтобы 
понимать, что будет актуально для 
наших действующих клиентов и что 
мы можем предложить новым. 

Мы видим потенциал развития 
наших добавок в ресторанах  

  30 ЛЕТ УСПЕХА 
«Могунции» в России: 

продукты,  
проверенные  
временем 

и кафе, а также на производствах, 
специализирующихся в области го-
товых блюд, фабриках-кухнях. Для 
нас важно не просто предоставить 
продукт, а дать готовое решение 
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