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Продолжая традиции, по-
ложенные более четверти 
века назад, в рамках уча-
стия в выставке «Агро-

продмаш-2023» компания «Могун-
ция-Интеррус» представит ряд но-
винок, в том числе отечественного 
производства, предназначенных 
для выпуска колбасных изделий и де-
ликатесов, полуфабрикатов из мяса 
и рыбы, особенно актуальных в на-
стоящее время для пищевой про-
мышленности.

Текущий год в истории компании 
«Могунция-Интеррус» ознаменовал-
ся важнейшим событием – произо-
шел запуск собственного производ-
ства добавок для пищевой промыш-
ленности. Для производственного 
участка было приобретено высоко-
качественное технологическое обо-
рудование европейского производ-
ства. Технология заимствована с ма-
теринских з аводов компании 
«Могунция Фуд Групп», опыт кото-
рой в разработках насчитывает уже 
более века. Таким образом, выстро-
енная система производства позво-
лит «Могунции-Интеррус» сохра-
нить традиционно высокое качество 
и стабильность производимых ком-
понентов, при этом стать ближе 
к российскому потребителю. 

Производственный участок имеет 
прекрасно оснащенную лаборато-
рию, позволяющую проводить испы-

тания различных добавок, тестиро-
вать полученные продукты, осу-
ществлять входной контроль сырья 
и контроль готового продукта 
по многим показателям. На произ-
водстве внедрена также система ме-
неджмента безопасности пищевой 
продукции требованиям ГОСТ Р 
ИСО 22000–2019 (ISO 22000:2018).

С вводом в действие собственного 
производства компания «Могунция-
Интеррус», имеющая более чем 
25-летний опыт разработок добавок 
для российского рынка, сможет бы-
стрее решать те актуальные пробле-
мы, с которыми сталкивается в на-
стоящее время мясная промышлен-
ность, – увеличение стоимости 
и снижение качества мясного сырья. 

Эти проблемы, в свою очередь, 
ставят перед мясной отраслью не-

простую задачу – выпуск высокока-
чественной продукции со стабиль-
ными органолептическими и фи-
зико-химическим показателями 
по  приемлемым ценам. Решение 
данной задачи возможно либо 
за счет минимизации потерь мясно-
го сырья, либо за счет использова-
ния функционально-технологиче-
ских добавок, модифицирующих 
свойства сырья и регулирующих 
качественные характеристики гото-
вых продуктов. 

Для достижения этих целей спе-
циалистами компании «Могунция-
Интеррус» разработаны и внедрены 
на предприятиях мясной промыш-
ленности новые функциональные 
пищевые добавки – «Типро Милк», 
«Майсол систем», линейка стабили-
заторов «Типро Биф систем» и др. 
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Отраслевая выставка «Агропродмаш» – важное мероприятие для предприятий, 
работающих в пищевой отрасли. Компания «Могунция-Интеррус», являющаяся 
одним из лидеров по продажам комплексных добавок и специй для пищевой 
промышленности, не могла пропустить такое событие и занялась активной 
подготовкой к выставке «Агропродмаш-2023».
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Данные пищевые добавки позволяют 
частично заменить мясное сырье, 
сохранив (и даже улучшив) структуру 
готового продукта, при этом снизив 
его себестоимость. 

Комплексная пищевая добавка 
«Типро Милк» прошла апробацию 
на ведущих предприятиях по произ-
водству колбасных изделий и пока-
зала отличные результаты при уско-
рении процесса сушки сырокопче-
ных и сыровяленых колбас. Ее 
применение позволяет также избе-
жать деформации батонов, благодаря 
равномерному перемещению влаги 
от центральных слоев к периферий-
ным, способствует стабилизации 
шпика и улучшению структуры кол-
басных изделий.

Особое место в линейке функци-
ональных пищевых добавок занима-
ют продукты, предотвращающие 
синерезис, и препараты для инъеци-
рования мясного сырья. Сбаланси-
рованные смеси на основе животных 
и молочных белков от «Могунции-

Интеррус» формируют стабильные 
органолептические и физико-хими-
ческие характеристики вырабатыва-
емого продукта.

Ассортимент вкусоароматических 
добавок «Могунция-Интеррус» су-
щественно расширен благодаря рос-
сийским разработкам компании. 
Отдельно хотелось бы упомянуть 
такие из них, как «Городская комби», 
«Пражская», «Премьера», «Салями» 
и «Бекон». 

На выставке также будут пред-
ставлены новые маринады, в том 
числе разработанные и выпускаемые 
на собственном производстве, кото-
рые уже хорошо зарекомендовали 
себя на предприятиях пищевой про-
мышленности.

Посетители выставочного стенда 
компании «Могунция-Интеррус» 
смогут получить информацию о но-
вых стартовых культурах, подходя-
щих для быстрой ферментации и фор-
мирования мягкого и неповторимого 
вкуса сырокопченых колбас. Они бу-

дут представлены на выставке в раз-
личных ценовых сегментах. 

Кроме ознакомления с функцио-
нальными добавками, посетители 
стенда смогут насладиться много-
образием вкусовой палитры, приняв 
участие в дегустации мясной продук-
ции, разработанной технологической 
службой компании. Производители 
смогут продегустировать новые вку-
сы, получить рекомендации по при-
менению добавок, а главное, – гото-
вые технологические решения. 

Каждый посетитель выставки смо-
жет встретиться с руководством 
компании, получить квалифициро-
ванные консультации от менеджеров 
и опытнейших технологов компании. 
Найти оптимальное решение для вы-
полнения производственной зада-
чи – один из приоритетов компании 
«Могунция-Интеррус».

Специалисты «Могунции-Интер-
рус» ждут участников выставки 
«Агропродмаш-2023» на стенде 
компании.  
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